JIDELNICEK
Menu je pouze do vyprodani zdasob.
Kolektiv zaméstnancui Vam pieje dobrou chut’..

Pondéli: 12.10.2026

0,33l Franfurtska polévka 1/ 35 K&

0,33l Bramborova polévka 1/ 35 K¢

1. 150g Hovézi v mrkvi, vafené brambory 1,7 / 120 K&

2. 150g Veprova panenka na barevném pepfi, opékané brambory 1,7 / 120 K&
3. 150g Pikantni nudli¢ky, ryze 0/ 110 K&

4. 1509 Kufreci Fizek v syrovém tésti¢ku, Stouchané brambory 1,3,7 / 119 K&
5. 200g Pecena klobasa, ¢ocka na kyselo, okurky 1,3,7 / 106 K&

6. 400g Bryndzové halusky 1,3,7 / 105 K&

Utery: 13.10.2026

0,33l Fazolova polévka 1,7 / 35 K&

0,33l Porkova polévka s vejcem 3/ 35 K&

1. 150g Hovézi nudli¢ky Stroganov, ryze 1,7 / 126 K&

2. 150g Bélehradsky fizek, vafené brambory 1/ 110 K&

3. 150g Kufeci prsa s brokolici, téstoviny (gnocchi) 1,3,7 / 116 K&

4. 200g Bramborové knedliky pInéné uzenym masem, slezské zeli 1,3/ 106 K&
5. 150g Uzené maso v tésticku, bramborova kase 1,3,7 / 110 K&

6. 350g Zapecena brokolice se syrem, varené brambory 7 / 99 K&

Stieda: 14.10.2026

0,33l Dyriova polévka 1,7 / 39 K&

0,331 Uzena polévka s ryzi 0 / 29 K&

1. 150g Hovézi platky na hoficici, téstoviny 1,3,7,10 / 136 K&

2. 150g Veprova kyta na paprice, téstoviny 1,3,7 / 109 K&

3. 150g Kufeci nudlicky na pérku a zampionech, ryze 0/ 106 K&

4. 350g Chili con carne 1/ 106 K¢&

5. 150g Losos s bramborovou kasi 7 / 166 K&

6. 2ks Variena vejce, fazolové lusky na smetané, vafené brambory 1,3,7 / 96 K&

Ctvrtek: 15.10.2026

0,33l Valasska kyselica 1,7 / 36 K&

0,33l Polévka z jarni zeleniny 1 / 35 K&

1. 150g Azu po tatarsku, ryze 1/ 118 K&

2. 150g PInéné kapsa syrem a Sunkou, opékané brambory 7 / 110 K&
3. 400g Kufe na zeli, vafené brambory 0 / 110 K&

4. 150g Veprova jatra na slaning, ryZze 1 / 99 K&

5. 350g Lasagne s masovou smeési 1,3,7 /110 K&

6. 250g SmaZzeny kvéték, vafené brambory 1,3,7 / 110 K&

Patek: 16.10.2026

033] Zampionova polévka 1,7 / 35 K&

0,33l Drstkova polévka 3 / 39 K&

1. 150g Hovézi rosténa, ryze, okurky 1 /132 K&

. 150g Kufeci Ondras 1,3,7 / 119 K¢

. 350g Rizoto vepfoveé - menu 7 / 106 K&

. 150g Rojberka, Stouchané brambory, tatarka 3,7 / 110 K&
. 350g Zapékané téstoviny s uzenym, okurky 1,3,7 / 99 K&
. 350g Bramborové SiSky s makem 1,3 / 96 K&
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ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA.

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu. Vaha pfiloh je nasleduijici:

160g knedlik kynuty, 200g knedlik bramborovy, 200g ryZe varena, 200g téstoviny varené
250g brambory vafené, 250g bramborova kase, Stouchany brambor, 200g hranolky smazené



Vazeni zakaznici, k nasemu tydennimu
menu nabizime i stalé menu, které bude
na vyber kazdy den.

Vybirat muZete mimo jiné i z téchto jidel:

200g Pecené koleno Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

150g Veprové vypecky, zeli, knedlik / 112,-

400g Kufeci ¢ctvrtka, dusena ryze, okurek / 110,-

220g Kroupoveé jelito, slezské zeli, brambor / 105,-

220g Jitrnice, slezské zeli, brambor / 105,-

300g Veprové zebra Sous-Vide, brambor, zel.salat / 110,-

300g Veprové zebra Sous-Vide, hoféice, kfen, chléb / 110,-

300g Vepiové zZebra Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

200g Labuznicka sekana v tésticku, bramborova kase, okurek / 89,-
200g Dédova domaci zabijackova sekana, brambor, kompot /105,-
200g Dédova domaci zabijackova sekana, zeli, brambor / 106,-




