JIDELNICEK
Menu je pouze do vyprodani zdsob.
Kolektiv zaméstnancii Vam
pieje dobrou chut'..

Pondéli: 24.8.2026

330ml Cockova polévka 1, 5, 7, 9/ 35 K&

330ml Bramborova polévka 1,3,5,9 / 35 K&

1. 150g Segedinsky gulas, houskovy knedlik 1, 3, 5, 7,9, 11, 13/ 105 K&

2. 150g Karbenatek, $touchané brambory, kompot 1, 3, 5, 9/ 110 K&

3. 2ks Varena vejce, fazolové lusky na smetané, vafené brambory 1, 3, 5, 7, 9/ 96 K&
4. 150g Pecena klobasa, ¢ocka na kyselo, okurky 1, 3, 5,9/ 106 K&

Utery: 25.8.2026

330ml Gulasova polévka 1, 5,7, 9/ 39 K&

330ml Hovézi vyvar 1, 3, 5,9/ 29 K&

1. 2ks Varena vejce, koprova omacka, varené brambory 1, 3, 5, 7, 9 / 99 K&

2. 150g Kriti jatra s ryzi 1, 5/ 99 K&

3. 150g Pecena krkovice, slezské zeli, houskovy knedlik 1, 3, 5,7, 11, 13/ 110 K&
4. 4509 Pecena kureci ¢tvrtka, bramborova kase, okurky 1, 5, 10/ 109 K&

Stieda: 26.8.2026

330ml Kulajda polévka 1, 3, 5,7, 9/ 35 K&

330ml Kvétakova polévka 1, 3, 5, 9/ 35 K¢

1. 150g Hovézi v kapusté, varené brambory 1, 5,9/ 120 K&

2. 150g Kriti medailonky na ¢insky zpusob, ryze 1,5,7,9/115 K¢

3. 150g Svickova na smetané, houskovy knedlik 1, 3, 5,7, 9, 11, 13 /120 K&
4. 150g Veprové vypecky, kyselé zeli, houskovy knedlik 1, 3,5,7, /112 K&

Ctvrtek: 27.8.2026

330ml Zabijackova polévka 1, 3, 5, 9/ 30 K&

330ml Raj¢atova polévka 1,5, 9/ 35 K&

1. 2ks Kovbojské fazole, chléb 1, 5, 9/ 105 K&

2. 150g Veprové vypecky, duseny Spenat, bramborovy knedlik 1, 3, 5, 7, 9/ 110 K&
3. 250g Veproveé ledviny na cibulce, ryze 1, 5, 7 / 104 K&

4. 200g Veprova jatra na slaniné, ryZze 1, 5, 9/ 99 K&

Patek: 28.8.2026

330ml Zampionova polévka 1, 5, 7, 9/ 35 K&

330ml Drstkova polévka 1, 5, 9/ 39 K&

1. 200g Smazeny kvétak, vafené brambory 1, 3, 5, 9/ 99 K¢

2. 150g Moravsky vrabec, kyselé zeli, houskovy knedlik 1, 3, 5,7, 9, 11, 13/ 110 K&
3. 400g Francouzské brambory, okurky 1, 3, 5,7, 9/ 96 K&

4. 400g Bramborové SiSky s makem 1, 3, 5, 8 / 95 K&

ZMENA JIDELNIHO LISTKU VYHRAZENA.
Vaha pfiloh:

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu.
1609 knedlik kynuty

200g knedlik bramborovy

2009 ryze vafena

200g téstoviny varené

250g brambory vaiené

250g bramborova kase, Stouchany brambor
200g hranolky smazené



Vazeni zakaznici, k nasemu tydennimu
menu nabizime i stalé menu, které bude
na vyber kazdy den.

Vybirat muZete mimo jiné i z téchto jidel:
e 200g Pecené koleno Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-
e 150g Vepriové vypecky, zeli, knedlik / 112,-
e 400g Kufeci ¢tvrtka, dusena ryze, okurek / 110,-
e 220g Kroupoveé jelito, slezské zeli, brambor / 105,-
e 220g Jitrnice, slezské zeli, brambor / 105,-
e 300g Vepiové Zebra Sous-Vide, brambor, zel.salat / 110,-
e 300g Vepiové zebra Sous-Vide, hoicice, kfen, chléb / 110,-
e 300g Vepiové Zebra Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-
e 200g Labuznicka sekana v tésticku, bramborova kase, okurek / 89,-
e 200g Dédova domaci zabijackova sekana, brambor, kompot /105,-
e 200g Dédova domaci zabijackova sekana, zeli, brambor / 106,-




