JIDELNICEK
Menicka jsou pouze do vyprodani zasob.
Kolektiv zaméstnanci Vam
preje dobrou chut'..

Pondéli: 18.5.2026

*polévka : dle denni nabidky

*2 ks vejce, koprova omacka, brambor /99,-/ 1,3,7,12
*150g Veprova kyta, na zampionech, ryze / 110,-/ 1,7

Utery: 19.5.2026

*polévka : dle denni nabidky

*150g Pecena klobasa, ¢ocka na kyselo, chléb, okurek/ 106,- / 1
*150g Kotlet po mad’arsku, brambor / 110,- / 1,7,12

*350g Francouzské brambory / 96,-/1,3,7,12

Stieda: 20.5.2026

*polévka : dle denni nabidky

*350g Bramborovy gulas s houbami, chléb / 89,-/ 1,7
*150g Klopsy v rajské omacce, téstoviny / 103,-/ 1,7,3

Ctvrtek: 21.5.2026

*polévka : dle denni nabidky

*150g Veprova panenka ve slaning, $touchané brambory / 129,- / 1,12
*350g Kovbojske fazole, chléb / 105-/1,3,5

*150g Kufeci nudli¢ky na kari, ryze / 102,-/ 1,7

Patek: 22.5.2026

*polévka : dle denni nabidky

*300g Sisky s makem /95,-/1,3,7,8

*150g Kfenova omacka, uzena krkovice, knedlik / 110,-/ 1,3,7

*Vaha masa je uvedena v syrovém stavu
Zmeéna jidelni¢ku vyhrazena

Vaha pftiloh

160g knedlik kynuty

200g knedlik bramborovy

200g ryze varena

200g téstoviny varené

250g brambory varené

250g bramborova kase, stouchany brambor
200g hranolky smazZené

Tel

.77 359 233



Vazeni zakaznici, k nasemu tydennimu menu
nabizime i stalé menu, které bude na vyber
kazdy den.

Vybirat muzete mimo jiné i z téchto jidel:

200g Pecené koleno Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

150g Vepfové vypecky, zeli, knedlik / 112,-

400g Kufeci ¢tvrtka, duSena ryze, okurek / 110,-

220g Kroupové jelito, slezské zeli, brambor / 105,-

220g Jitrnice, slezské zeli, brambor / 105,-

300g Vepiové zebra Sous-Vide, brambor, zel.salat / 110,-

300g Vepiové zebra Sous-Vide, hofcice, kfen, chléb / 110,-
300g Vepfové zebra Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

200g Labuznicka sekana v tésticku, bramborova kase, okurek /
89,-

200g Dédova domaci zabijackova sekana, brambor, kompot /105,-
200g Dédova domaci zabijackova sekana, zeli, brambor / 106,-

Také pro Vis muzZeme zajistit:

speciality ¢eské i zahrani¢ni kuchyné

teply bufet — masové misy na prani dle vybéru a pocCtu osob (mini fizecky,
kureci, z panenky, kureci i veprové plnéné roladky, aj.)

GRILUJEME - krkovicku, kolinka, vepf, kytu, Spaliky, kridla, stehynka, aj.
studeny bufet — oblozené misy (salamové, syrové, mix, ovocné, zeleninové),
bagety, S druhu chlebic¢ku, aj.

cukrarské vyvrobky (domaci kolace, svatebni kolace — vlastni vyroba z pocti-
vych surovin)

zabijackové hody

rybi speciality

zveérinové hody




