Pondéli 4. 5. 2026

0, 33! Drstkové polévka1, 9, 6, 39 K¢

0, 331 Gulasova polévka, 1, 9, 6, 39 Ké

0, 33! Zelna polévka 1, 10, 12, 9, 35 K¢

1.150g Zapecena brokolice se syrem a bramborem 1, 3, 7, 12, 99 Ké
2.150g Veprové platky po ValaSsku, houskovy knedlik 1, 3, 7, 10, 110 Ké
3.150g Ohnivé maso, bramboracky 1, 3, 12, 6, 110 K&

4.150g Kureci pfirodni Fizek, dusena ryze 1, 9, 10, 110 K&

Utery 5. 5. 2026

0, 331 Cockové polévka 1, 6, 19, 35 Ké

0, 33/ Drstkova polévkai, 9, 6, 39 K¢

0, 331 Gulasova polévka 1, 6, 9, 39 K¢

1.150g Svitkova na smétanég, houskovy knedlik 1, 3, 7, 10, 9, 120 Ké&
2.150g Kufeci rizoto, okurek 1, 10, 6, 105 K&

3.150g Srbské zebirko, téstoviny 1, 3, 10, 6, 9, 106K¢

4.150g Steak z krkovice, zelené fazolky smazena pfiloha 1, 10, 12, 129 K¢é

Streda 6. 5. 2026

0, 33/ Hrachové polévka 1, 6, 9, 35 Ké

0, 33l Frankfurtska polévka 1, 6, 12, 7, 9, 35 K¢é

0. 331 Gulasova polévka 1, 6, 9, 39 K¢

1.150g Hovézi maso, koprova omacka, houskovy knedlik1, 3, 7, 9, 120 Ké
2.150g Veprovy debrecinsky gulas, dusena ryze 1, 9, 6, 106 K¢

3.350g Zemlovka s jablky a tvarohem 1, 3, 7, 99 Ké&

4.150g Kureci a veprovy steak, smazena pfiloha, dabelka 1, 3, 7, 12, 10, 129 K¢é

Ctvrtek 7. 5. 2026

0, 33I Drstkova polévka 1, 6, 9, 39K¢

0, 331 Fazolova polévka 1, 6, 9, 7, 35 K¢

0, 331 Gulasova polévka 1, 6, 9, 39 K¢é

1.150g Veprova kyta na paprice, houskovy knedlik 1, 3, 7, 9, 110 K&
2.150g Smazeny kvétak, Stouhané brambory 1, 3, 6, 12, 110 Ké
3.150g Spanélsky ptacek, dusena ryze 1, 3, 10, 9, 6, 122 Ké

4.150g Uzené, hrachova kase, okurek, chléb 1, 10, 6, 9, 106 K&

Patek 8. 5. 2026

Svatek zavieno

*Véaha masa je uvedena v syrovém stavu
Zmeéna jidelnicku vyhrazena

Vaha pfiloh

160g knedlik kynuty

200g knedlik bramborovy

200g ryze varena

200g téstoviny varené

250g brambory varené

250g bramborova kase, $touchany brambor
200g hranolky smazené



Vazeni zakaznici, k nasemu tydennimu
menu nabizime i stalé menu, které bude
na vyber kazdy den.

Vybirat muzZete mimo jiné i z téchto jidel:

e 200g Pecené koleno Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

e 150g Vepiové vypecky, zeli, knedlik / 112,-

e 400g Kufeci ¢tvrtka, duSena ryze, okurek / 110,-

e 220g Kroupové jelito, slezské zeli, brambor / 105,-

e 220g Jitrnice, slezské zeli, brambor / 105,-

e 300g Vepiové Zebra Sous-Vide, brambor, zel.salat / 110,-

e 300g Vepfové zZebra Sous-Vide, hofcice, kifen, chléb / 110,-

e 300g Vepiové zebra Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

e 200g Labuznicka sekana v tésticku, bramborova kase, okurek /
e 89,

e 200g Dédova domaci zabijackova sekana, brambor, kompot /105,-
e 200g Dédova domaci zabijackova sekana, zeli, brambor / 106,-

Také pro Vas muzeme zajistit:

e speciality Ceské i zahrani¢ni kuchyné

e teply bufet — masové misy na prani dle vybéru a poc¢tu osob (mini
rizecky, kureci, z panenky, kureci i veprové plnéné roladky, aj.)

e GRILUJEME - krkovicku, kolinka, vepf, kvtu, Spaliky, kridla,
stehynka, aj.

e studeny bufet — oblozené misy (salamové, syrové, mix, ovocné,
zeleninové), bagety, 5 druhui chlebickl, aj.

e cukrarské vyrobky (domaci kolace, svatebni kolace — vlastni vyroba
z poctivych surovin)

e zabijackové hody

e rybi speciality

e zvérinové hody




