JIDELNICEK 2.3.2026 - 6.3.2026

Pondéli 2. 3. 2026
e 0, 33dcl Guldsova - 1 /39 Ké
e 0, 33dcl Drstkova -1 / 39 Ké
e 1.150g Kureci steak zapedeny se suSenymi rajCaty a syrem, hranolky - 7 / 110 K¢
e  2.150g Zahoracky zavitek se zelim, stouchany brambor / 109 Ké
e 3.400g Kure ala bazant, dusend ryze - 1/ 110 K&
e  4.150g Krati nudlicky s mangem, kuskus - 9 / 116 K¢
e 5.150g Hovézi azu po tatarsku, dusend ryze - 1 / 118 K¢
Utery 3. 3. 2026
e 0, 33dcl Guldsovd - 1 /39 K¢
e 0, 33dcl Drstkovd -1 / 39 K¢
e 1.150g Hovézi gulds sypany cibulkou, houskovy knedlik - 1 / 118 K¢
e  2.150g Losos s bramborovou kasi - 4 / 166 K¢
e 3.150g Kureci platek, syrova omacka, téstoviny - 1, 7, 9 / 96 K¢
e  4.150g Veprové nudlicky po myslivecku, dusend ryze - 9 / 110 K¢
e  5.350g Spagety Carbonara, sypané parmazanem - 3, 7 / 106 K¢
Stfeda 4. 3. 2026

e 0, 33dcl Drstkovd -1 / 39 K¢
e 0, 33dcl Guldsovd - 1 /39 K&
e 1.350g Francouzské brambory s uzenym masem, sterilovany okurek -1, 3,6, 7, 8,9, 11 / 96 K¢
e 2.150g Veprovy platek zapeéeny se zeleninou a syrem, hranolky - 7, 9 / 113 K¢
e 3.230g Prejt mix, slezské zeli, vafeny brambor - 1 / 99 K¢
e 4.150g Kr(ti jatra Pikant, téstoviny - 9 / 106 K¢
e 5.150g Smazeny syr se Sunkou, hranolky - 1,3,6,7,8,9,11 /110 K¢
Ctvrtek 5. 3. 2026

e 0, 33dcl Drstkovd -1 /39 Ké
e 0, 33dcl Guldsovd - 1 /39 K¢
e 1.150g Mnichovo tajemstvi, hranolky - 3, 7 / 116 Ké
e 2.150g Veprova panenka v anglické slaning, gratinované brambory / 129 K¢
e 3.150g Hovézi v kapusté, vareny brambor / 120 Ké
e 4.250g Zebirko na medu, opékany brambor, doméci tatarka / 110 K¢&
e 5.150g Veprova kyta na paprice, houskovy knedlik - 1, 7, 9 / 110 K&
Patek 6. 3. 2026
e 0, 33dcl Guldsovd - 1 /39 K¢
e 0, 33dcl Drstkovd - 1 /39 Ké
e 1.350g Tvarohové knedliky s ovocem, cukr a maslo -1, 3, 7 /99 K¢
e  2.150g SmazZeny kureci zavitek plnény nivou, bramborova kase -1, 3,6, 7, 8,9, 11 / 116 K¢
e 3.150g Marinovany rostak, petrzelkové brambory - 9 / 109 K¢
e  4.150g Hovézi kostky na kminé, téstoviny - 1 / 120 K¢
e 5.350g Grilované kureci $paliky, stouchané brambory / 110 K&

e  Vdha pfiloh Véha masa je uvedena v syrovém stavu. TEL 774 718 540
e 160g knedlik kynuty

®  200g knedlik bramborovy

®  200g ryze varena

e  200g téstoviny varené

e  250g brambory varené

e  250g bramborova kase, $touchany brambor

®  200g hranolky smazené



Vazenizakaznici, k nasemu
tydennimu menu nabizime i stalé menu,
které bude na vybér kazdy den.

Vybirat muzZete mimo jiné i z téchto jidel:

e 200g Pecené koleno Sous-Vide, zeli,knedlik / 110,-

e 150g Vepfové vypecky, zeli, knedlik / 112,-

e 400g Kufeci ¢tvrtka, duSena ryze, okurek / 110,-

e 220g Kroupové jelito, slezské zeli, brambor / 105,-

e 220g Jitrnice, slezské zeli, brambor / 105,-

e 300g Vepiové Zebra Sous-Vide, brambor, zel.salat / 110,-

e 300g Vepiové zZebra Sous-Vide, hofcice, kien, chléb / 110,-

e 300g Veprové zebra Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

e 200g Labuznicka sekana v tésticku, bramborova kase, okurek /

99,-

e 200g Dédova domaci zabijackova sekana, brambor, kompot /
105.,-

e 200g Dédova domaci zabijackova sekana, zeli, brambor / 106,-

Také pro Vas muZeme zajistit:

e speciality ¢eské i zahrani¢ni kuchyné

e teply bufet — masové misy na prani dle vybéru a poc¢tu osob (mini
rizeCky, kureci, z panenky, kureci i veprové plnéné roladky, aj.)

¢ GRILUJEME - krkovicku, kolinka, vepr, kytu, Spaliky, kfidla,
stehynka, aj.

e studeny bufet — oblozené misy (salamové, syrové, mix, ovocneé,
zeleninové), bagety, 5 druhu chlebickt, aj.

e cukrarské vyrobky (domaci kolace, svatebni kolace — vlastni vyroba
z poctivych surovin)

e zabijackové hody




