JIDELNICEK 19.1. - 23.1.2026

Pondéli 19. 1. 2026

e 0, 33dcl Guldsovd-1 /39 K¢

e 0, 33dcl Drstkova -1 / 39 Ké

e 1.400g Kufe na paprice, houskovy knedlik-1, 7, 9 / 109 K¢

e  2.150g Pastyiska pochoutka, hranolky- 9 / 120 K¢

e 3.150g Zahoracky zavitek, vafeny brambor- 10 / 109 K¢

e  4.150g Veprové maso na kminé, dusena ryze-1 / 106 K¢

e 5.150g SmazZeny syr se Sunkou, hranolky-1, 3,6, 7,8,9,11 / 110 K¢
Utery 20. 1. 2026

e 0, 33dcl Guldsovd-1 /39 K¢
e 0, 33dcl Drstkovd -1 / 39 K¢
e 1.150g Kufeci vypecky, duseny $penat, bramborovy knedlik-1, 3, 7 / 110 Ké
e 2.150g Medailonky z vepfové panenky, stouchané brambory- 10 / 117 K¢
e  3.150g Hovézi gulds, houskovy knedlik-1 / 118 Ké
e 4.100g Hermelin v bramboréku, zeleninovy salatek-1, 3,6, 7, 8,9, 11 / 116 K&
e 5.150g Kruti nudlicky po Znojemsku, dusena ryze-1, 10 / 116 Ké
Stfeda 21. 1. 2026

e 0, 33dcl Drstkovd -1 / 39 K¢

e 0, 33dcl GuldSovd-1 / 39 K¢

e  1.150g Hovézi rosténd, myslivecké brambory-1 / 139 K¢

e  2.150g Kufeci platek s rajéaty a nivou, hranolky-1, 7 / 110 K¢

e 3.150g Kufeci nudli¢ky, dusena ryze- 7,9 / 110 Ké

e  4.150g Veprovy zavitek s anglickou a hermelinem, bramborova kase- 7 / 120 K¢

e 5.200g Bramborové knedliky s uzenym, zeli, restovana cibulka-1, 3, 7 / 106 K¢
Ctvrtek 22. 1. 2026

e 0, 33dcl Drstkovd -1 / 39 K¢
e 0, 33dcl Guldsovd-1 /39 K¢
e 1.150g Hovézi svickova, houskovy knedlik-1 / 120 Ké
e 2.150g Kufeci fizek v sezamu, bramborova kase-1, 7 / 119 K¢
e 3.350g Spagety s kufeci masem, suenymi rajéaty a parmazanem- 7, 9 / 106 K¢
e  4.350g Halusky s brynzou a slaninou- 7 / 105 K¢
e 5.400g Kufe na zeli, vafeny brambor-1, 3, 7 / 110 K&
Patek 23. 1. 2026
e 0, 33dcl Drstkovd -1 / 39 K¢
e 0, 33dcl Guldsovd-1 /39 K¢
e 1.350g Tvarohové knedliky s ovocem, cukr a maslo-1, 3, 7 / 99 K¢
e  2.150g Hovézi po Burgundsku, téstoviny -1, 7, 9 / 120 K¢
e  3.150g Kufeci Gyros, hranolky, tzatziky-1 / 129 K¢
e  4.150g Veprova kotleta, sazené vejce, hranolky, dabelska omacka 3, 7 / 120 K¢
e 5.150g Holandsky Fizek s chedarem, bramborova kase-1, 3,6, 7, 8,9, 11 / 112 K¢

e  Vdha pfiloh Véha masa je uvedena v syrovém stavu. TEL 774 718 540
e  160g knedlik kynuty

®  200g knedlik bramborovy

®  200g ryze varena

®  200g téstoviny varené

e  250g brambory varené

e  250g bramborova kase, $touchany brambor

®  200g hranolky smazené



Vazenizakaznici, k nasemu

tydennimu menu nabizime i stalé menu,
které bude na vybér kazdy den.

Vybirat muzZete mimo jiné i z téchto jidel:

200g Pecené koleno Sous-Vide, zeli,knedlik / 110,-

150g Vepfové vypecky, zeli, knedlik / 112,-

400g Kufeci ¢tvrtka, duSena ryze, okurek / 110,-

220g Kroupové jelito, slezské zeli, brambor / 105,-

220g Jitrnice, slezské zeli, brambor / 105,-

300g Vepiové zebra Sous-Vide, brambor, zel.salat / 110,-

300g Veprové zebra Sous-Vide, hofcice, kifen, chléb / 110,-

300g Veprové zebra Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

200g Labuznicka sekana v tésticku, bramborova kaSe, okurek /

99,-

Také pro Vas muzZzeme zajistit:

speciality Ceské i zahrani¢ni kuchvyné

teply bufet — masové misy na prani dle vybéru a pocCtu osob (mini
rizecky, kureci, z panenky, kureci i veprové plnéné roladky, aj.)

GRILUJEME - krkovicku, kolinka, vepf, kytu, Spaliky, kridla,
stehynka, aj.

studeny bufet — obloZzené misy (salamové, syrové, mix, ovocne,
zeleninové), bagety, 5 druhu chlebi¢kt, aj.

cukrarské vyrobky (domaci kolace, svatebni kolace — vlastni vyroba
z poctivych surovin)

zabijackové hody




