JIDELNICEK 5.1.2026 —9.1.2026

Pondéli 5. 1. 2026

0, 33dcl Guldsovd-1 / 39 Ké

0, 33dcl Drstkova -1 / 39 Ké

1.150g Mnichovo tajemstvi, hranolky 3, 7 / 116 Ké

2.350g Spagety s kufecim masem a rajcaty, sypané parmazanem 3, 7 / 106 K¢
3.150g Veprové nudlicky se zeleninou, dusend ryze 9 / 110 Ké

4.150g Moravsky vrabec, slezské zeli, houskovy knedlik / 110 K¢

5.150g Krkovice, hot¢icovd omacka s medem, vafeny brambor 1, 10, 7 / 110 K¢

1. 2026

0, 33dcl Drstkovd -1 / 39 Ké

0, 33dcl Guldsovd-1 / 39 Ké

1.350g Zapékané téstoviny s uzenym masem, sterilovany okurek 1, 3,6, 7, 8, 9, 11 / 99 K¢
2.150g Veprova panenka v anglické slaning, gratinované brambory 7, 9 / 129 K¢

3.150g Kureci nudli¢ky po ¢insku, dusena ryze 9 / 105 Ké

4.150g Hovézi po namornicku, téstoviny 1 / 120 Ké

5.150g Vepiovy karbanatek, bramborova kase, sterilovany okurek 1, 3,6, 7, 8,9, 11 / 110 K&

Stieda 7. 1. 2026

0, 33dcl Drstkovd -1 / 39 K¢&

0, 33dcl GuldSovd-1 / 39 K¢

1.350g Lasagne s masovou smési, sypané syrem 1, 3, 7 / 110 K¢
2.150g Spanélsky ptacek, dudend ryze, 1, 3, 7, 10 / 122 Ké

3.150g Hovézi v kapusté, vareny brambor / 120 Ké

4.150g Smazeny syr se sunkou, hranolky 1, 3,6, 7, 8,9, 11 / 110 K¢
5.150g Veprové platky po Valassku, houskovy knedlik 1, 7,9 / 110 K¢

Ctvrtek 8. 1. 2026

0, 33dcl Drstkovd -1 / 39 Ké
0, 33dcl Guldsovd-1 / 39 Ké
1..150g Kureci rozlitané raznici, hranolky 7, 9 / 116 K¢

2.150g Veprovy platek zape€eny se smési zeleniny a syru, Stouchany brambor / 113 K¢
3.150¢g Cikanska peteng, dusena ryze 1/ 122 K¢

4.350g Strapacky se zelim a uzenym masem / 103 K¢

5.150g Kureci zavitek s anglickou a nivou, vareny brambor 7 / 119 K¢

1. 2026

0, 33dcl Drstkovad-1 / 39 K¢
0, 33dcl Guldsovd-1 / 39 Ké
1.350g Jablkova Zemlovka 1, 3,6, 7, 8,9, 11 / 95 K¢
2.150g Kureci Gordon, bramborova kase / 116 K¢
3.150g Kr(ti jatra Pikant, téstoviny 9 / 106 K¢
4.150g Vepfovy marinovany rostéak, petrzelkové brambory 1 / 109 Ké
5.250g Uzené kralovské Zebro, bramborova kase, sterilovany okurek / 110 Ké
Vaha pfiloh Véha masa je uvedena v syrovém stavu. TEL 774 718 540
160g knedlik kynuty
200g knedlik bramborovy
200g ryze vafena
200g téstoviny varené
250g brambory varené
250g bramborova kase, stouchany brambor

200g hranolky smazené



Vazenizakaznici, k nasemu

tydennimu menu nabizime i stalé menu,
které bude na vybér kazdy den.

Vybirat muzZete mimo jiné i z téchto jidel:

200g Pecené koleno Sous-Vide, zeli,knedlik / 110,-

150g Vepfové vypecky, zeli, knedlik / 112,-

400g Kufeci ¢tvrtka, duSena ryze, okurek / 110,-

220g Kroupové jelito, slezské zeli, brambor / 105,-

220g Jitrnice, slezské zeli, brambor / 105,-

300g Vepiové zebra Sous-Vide, brambor, zel.salat / 110,-

300g Veprové zebra Sous-Vide, hofcice, kifen, chléb / 110,-

300g Veprové zebra Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

200g Labuznicka sekana v tésticku, bramborova kaSe, okurek /

99,-

Také pro Vas muzZzeme zajistit:

speciality Ceské i zahrani¢ni kuchvyné

teply bufet — masové misy na prani dle vybéru a pocCtu osob (mini
rizecky, kureci, z panenky, kureci i veprové plnéné roladky, aj.)

GRILUJEME - krkovicku, kolinka, vepf, kytu, Spaliky, kridla,
stehynka, aj.

studeny bufet — obloZzené misy (salamové, syrové, mix, ovocne,
zeleninové), bagety, 5 druhu chlebi¢kt, aj.

cukrarské vyrobky (domaci kolace, svatebni kolace — vlastni vyroba
z poctivych surovin)

zabijackové hody




