Pondéli:

Utery: 2.

Patek: 5.

JIDELNICEK 1.9.2025 - 5.9.2025

1.9.2025

0, 33dcl Guldsovd / 39 K¢

1.150g Kuteci steak zapeceny s ananasem a syrem, hranolky / 110 K¢
2.150g Krkovice v medovo hof¢i¢né omacce, vareny brambor / 110 Ké
3.150g Hovézi v kapusté, vareny brambor / 120 Ké

4.150g Karbanatek, stouchany brambor, kompot / 110 K¢

5.150g Kufeci jatra na cibulce, dusend ryze / 99 K¢

9.2025

0, 33dcl Drstkovd / 39 Ké

0, 33dcl Guldsovd / 39 K¢

1.200g Grilovana klobasa, ¢ocka na kyselo, chléb, sterilovany okurek / 106 K¢
2.150g Kureci stehenni Fizecky, vafeny brambor s maslem / 110 K¢
3.150g Ryba na mandli¢kach, bramborova kase / 133 Ké

4.150g Segedinsky gulas, houskovy knedlik / 105 Ké

5. 350g Zapecené téstoviny s uzenym masem, sterilovany okurek / 99 ké
3.9.2025

0, 33dcl Drstkovad / 39 K¢

0, 33dcl Guldsovd / 39 K¢

1.150g Hovézi Stroganov, dusena ryze / 126 K¢

2.350g Zapecené brambory s kufecim masem a smetanou / 110 K¢
3.150g Kureci nudli¢ky na kari, dusena ryze / 102 K¢

4.150g Hovézi predni, koprova omacka, houskovy knedlik / 120 Ké

5. 150g Bramboracky s masovou smési / 119 ké

4.9.2025

0, 33dcl Guldsovd / 39 K¢

0, 33dcl Drstkovd / 39 Ké

1.350g Lasagne s masovou smési / 110 K&

2.150g Krkovice, pepfova omacka, americké brambory / 110 Ké

3.150g Kufeci platek v chedarovém tésticku, Stouchany brambor / 119 K¢
4.150g Veprové nudli¢cky na houbach, dusend ryze / 110 Ké

5. 150g Svickova na smetané, houskovy knedlik / 120 ké

9.2025

0, 33dcl Guldsovd / 39 K¢
0, 33dcl Drstkovd / 39 K¢
1.150g Kureci steak, sazené vejce se sunkou, hranolky / 119 Ké
2.150g Hovézi gulas, houskovy knedlik / 118 Ké
3.150g Kufeci steak, omacka z nivy, téstoviny / 96 K¢
4.350g Stfapacky se zelim a uzenym masem / 103 Ké
5. 350g Jablkovéa zemlovka / 95 ké
Vaha masa je uvedena v syrovém stavu
Zména jidelnic¢ku vyhrazena
Vaha pfiloh
160g knedlik kynuty
200g knedlik bramborovy
200g ryZe varena
200g téstoviny vafené
250g brambory vaiené
250g bramborova kase, $touchany brambor

200g hranolky smazené



Vazeni zakaznici, k nasemu tydennimu
menu nabizime i stalé menu, které bude
na vybeér kazdy den.

Vybirat muzete mimo jiné i z téchto jidel:

e 200g Pecené koleno Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

e 150g Vepiové vypecky, zeli, knedlik / 112,-

e 400g Kufeci ¢tvrtka, duSena ryze, okurek / 110,-

e 220g Kroupové jelito, slezské zeli, brambor / 105,-

e 220g Jitrnice, slezské zeli, brambor / 105,-

e 300g Vepiové Zebra Sous-Vide, brambor, zel.salat / 110,-

e 300g Vepfové zebra Sous-Vide, hofcice, kfen, chléb / 110,-

e 300g Vepfové zebra Sous-Vide, zeli, knedlik / 110,-

e 200g Labuznicka sekana v tésticku, bramborova kase, okurek /

e 89,
e 200g Dédova zabijackova sekana, brambor, kompot /105,-
e 200g Dédova zabijackova sekana, zeli, brambor / 106,-

Také pro Vas muzZzeme zajistit:

e speciality ceské i zahrani¢ni kuchyné

e teply bufet — masové misy na prani dle vybéru a poc¢tu osob (mini
rizecky, kureci, z panenky, kureci i veprové plnéné roladky, aj.)

e GRILUJEME - krkovicku, kolinka, vepr, kytu, Spaliky, kridla,
stehynka, aj.

e studeny bufet — oblozené misy (salamové, syrové, mix, ovocné,
zeleninové), bagety, 5 druhti chlebickt, aj.

e cukrarské vyrobky (domaci kolace, svatebni kolace — vlastni vyroba
z poctivych surovin)

e zabijackové hody

e rybi speciality

e zvérinové hody




